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. [ trufa negra es el hongo comestible
mas fino, exclusivo y exquisito, En la
Argentina, o griupo de emprendedaores

Nleva Fﬁelalﬂe un ambiciosa proyecto

¥ produttive y proponen oportunidades de

_ inversion agricola para pequenos y me-

*dianps inversores com vision de futuro.
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Un Negocio
Fascinante

Por jpan €. La Grotteria,

LAS TRUFAS CONSTITUYEN una variante mas
de la produccitn nacional en la rita de la diver-
sificacién productiva en el agro ¥ en general,
ofreciendo nuevas oportunidades para el sector
exportador. Chile ¥ Argentina pueden ofrecer
su produccidn en contra temporada en Europa,
Estados Unidos y Japon (invierno aguf, verano
alld), lo que asegura una oportunidad viable.

La produccidn de trufa negra en Europa pre-
senta una estacionalidad, ¥ ¢l producto
en fresco es comercializado entre los meses
de diciembre a marzo. Los precios actuales en
fresco en el mercado francés bordean los 1.500
por dolires por kilo. Sin embargo, los precios
pagados por restaurantes de alto nivel llegan a
2.500 dblares’kg ¥ aquél pagado directamente
a los truficultores en la temporada europea,
durante los dltimos 5 afos, no baja de 500 euros
por kg. Mis atdn, hoy existen nuevos nichos de
mercado en USA, Japdn ¥ China que pagan altos
precios por el producto en fresco (1.500 - 2.000
délarcakg).

La trufa negra tiene In ventaja de ser mds ren-
table, incluso en pequedas superficies, ademis
de preseniar bajos requerimientos en mecani-
zacibn y pricticamente no requerir el uso de
agroquimicos, por lo tanto su produccidn resulta
amigable con ¢l medio ambiente. Es por esto
que hemos iniciado un desarrollo productivo de |
gran nivel en la mejor zona trufera del cono sur
eon la puesta en marcha de un fideicomiso que |
propone una oportunidad de inversion agricola
pam pequenos ¥ medianos inversores: ser duetio
de una porcidn de campo y de su plantacidn de
drbaoles micorrizados con trufas, recibir una renta
que genera la plantacidn por més de 60 afos ¥
tener una reserva de valor en la tierra.

Existe en la actualidad mucha gente que esta
interesada en la tnificultura ¥ que no puede
dedicarse, Empresarios que tienen campos y
que &8 muy posible que las condiciones climi-
tieas no le den para el desarrollo de este tipo
de hongo. Entonces, nuestra propucsta estd
dirigida pensando en aquellos que quieren
producir y desean ingresar al emprendimiento,
El proyecto entre otras fortalezas cuenta con
veniajas comparativas en materia de costos
relativos, condiciones ecolégicas favorables |
capitalizacién de la experiencia mundial y 8
meses en contra temporada europea. A esto
le debemos sumar 108 ingresos que eff futuro
puedan legar desde el turismo ¥ la gestronomia |
¥ hacer de la caza de trufas en la Argentina un |
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un estdndar de calidad euro-
peo que utiliamos y que, por
lo mumos, tme quee contar con
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PLANTACIDN. L primers etapa
de este proyecto productivo

Durante los tres primeros
afios es crucial que no fal-
te el agua ¥ luego, como en
cualquier otra
realkzan

raalezas, de inseclos ¥ plagas.
Enla actualidad el riego es
manual pero la intencidn es
abastecer o la plantas en un
corto tempo con riego arti-
ficial por aspersiin. “Som @s-
persones individuales en cada
planta que vamos o utilizar
cucncho la plomta terga wn did-
metroapracimado de Imetro,
En un futuro [¢ hanmmos una
modificacidn al pico aspersor
par.que s cleve incluso hasta
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ex la naturalesa. Siempre la
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tiblizar ¢ on 7 en equilibrar les neces e
d.clhmunmhphnh.nqu: la planta ¥ el hongo, en definiti-
& primero tene un crecimiento | va se busca favorecer al hoago.
mucho més lento. Se pueden | Al cdevar el pH con o carbonato
encontrar raices horizontales | decalco, loque s esti hacien-
de 120 mestro cuando el hongo | do provoca un efiecto colateral
rickin emplisa atoner unman- | sobrela planta. Es que distinios
ov horizontal a 40 contimetro. | nutrientes, calcio, magnesio,
“Tenenos que prrsr que esto oo, micTomputrien-
moa swempre trabajanda conla tes dincluso
 maturalesa. Podemos favoneoer o hierro-,
*al homgo, aplicarie nulrientes ete. se
] proceso de micomizscitn s res-
liza en ¢l laboratorio mediante la
Imoculacion de la espora del hongn
# la raiz de ln plants,




ven diaminuldos. “Por eso a
Lae plerntae s b priecle ver com
un tono amarillento, pero
nm refleio de que lor cosese by
extamaon haciendo bien”,

Siempre s¢ esti on la bls-
queda de favorecer Lus ralees
del arbol en detrimento de
la copa. “Hacemos esto sim
plemente porgue son o aloja-
miento del hongo, 5i el hongo
exturiera arriba, norotrog le
prestariamos mas atencidn
a la parte supenior”, resefia
Lagoes

La trufa, es ¢l fruto del han-
0. Nace a partir del contacio

dhe una hifs iefemnentos filamen-
tosos cilindrioos carscteristions
de la mayoria de los hongos
que conforman su estructura
vegetatival femenina ¥ una
hifa masculina. Comienza a
Tructificar rockén n partir de los
slete u ocho afhos de la planta-
cidn, alli ¢l hongo se empieza
a desasrollar, & imvmdie ¥ o oo-
lomizar el territorio. “A partir
die culli g praedien emoomimr tru

Jog desde 800 gromos kasta 2
kp'her, peros llegm un mamenio
en que la trgfera hego de lon
12714 avios cloansn s mdrrma
produccidn (40 kpha), que

Curiosidades .

El 23 do noviembre de
2008.0! cazador de trufas
Luciano Sanini, y s
nedo porro, encon
en Makia la quo hasta aho-
ra o8 la mas grande del
mundo. Pesaba 1.5 kg ¥
destrond a la anlerior gue
habia sido encontrada en
Croacia en 1998 con un
poso de 1,29 kg. Ambas
estin en los libros do ré-
cords Guinness

ora do esperar, se

realizd una subasta entre
millonarios en el casino
Macau del empresario
Stanley Ho ubicado on la
ciudad do Lisboa (Portugal)
que so lovd a cabo en for-
ma simultdnea en Londres,
Florencia, y ofras cludadas
de Europa. La trufa se van-
dié an 330.000 délares. El
comprador fua ol mismo
Stanley Ho, quion desting
iodo ol dinero a obras de
caridad.

SU Broma y sabor Unicos.
Francia, ftalia y Espafia,
o8 paises donde 5o las
axirag CON pamos Y Cordos
hembras, tenen plalos
on las que este “hongo
sublerrineo” ostd prosen-
te. Adomis del mbtodo
“silvesire”, desde 1670
s& comenzd & desano-
Ras un mblodo de cultho
| sisternatico, basado an

a ion de Arboles

| rascos, y o0 aceds.

| Son, en definitiva, un

| diamante en la cocina,
doncs Su phesoncia Punca

| pasa inadvertida.

De: Jusn Carios Fola,
Direcior de.
www hondodesila.com

cunndo lox mices y of hongo
impadicron on superficie com-
pleta ol fermmao™,

| RECOLEDCIOM. Fsiv alimento

e e meroncho intermaciorad
ek valder hasta 500 curoakg
s recoge mediante b wutiliza-
ciin de perros entrenados que
olfstean o piso ¥ le indican al
hombre en donde s encuentra
entermaias. “En Europa eman
iy whiliados los eerdos ma
chos pero comd la trgfa segrepa
non v prareciclo o uma firno-
mona de la kembro, entonoes
ol il e alfem por e olor,
ha desentierm iy s lo

corme”, o Lagos.
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